
Langoustine crue, finement tranchée
Vinaigrette délicate au jalapeño, tuile de bisque,

 pickles de saison

****************
Déclinaison de betteraves rouges

Fraises fraîches, estragon, vinaigrette légère, 
Sauce au chèvre

****************

Tarte fine de tomates anciennes
Tomates confites, coulis de tomates monté à l’huile d’olive,

 basilic

****************
Filet de porc fermier rôti 

 Pommes grenailles rôtis, moutarde de Dijon, jus aux herbes

****************
Création chocolat intense façon éclair 

 Cacahuètes salées, caramel coulant

Menu - 79€ 

PLATS

Poivron Palermo rôti et farci - 25€
Quinoa aux herbes fraîches, noix torréfiées, coulis de

poivrons rouges, huile basilic

Homard façon catalane (Plat froid) - 35€
Tomates, céleri croquant, oignon rouge, basilic,

vinaigrette citronnée

Filet de porc fermier rôti - 32€
 Pommes grenailles rôtis, moutarde de Dijon, jus aux

herbes

Filet de veau en croûte façon Wellington - 80€
 Garniture de saison du chef

 Plat à partager pour 2 personnes

 

ENTRÉES

Tarte fine de tomates anciennes - 17€
Tomates confites, coulis de tomates monté à l’huile

d’olive, basilic 

Déclinaison de betteraves rouges - 18€
Fraises fraîches, estragon, vinaigrette légère, 

Sauce au chèvre  

Focaccia tiède maison - 18€
Burrata crémeuse, aubergine confite façon

parmigiana, pesto basilic

Langoustine crue, finement tranchée - 24€
Vinaigrette délicate au jalapeño, tuile de bisque,

pickles de saison

CARTE

MENU DEGUSTATION

FROMAGE

Assiette de 5 fromages de la région - 14€
Pain aux fruits

DESSERTS

Crème brûlée à la vanille de Madagascar - 10€
 Fraises fraîches, huile d’olive fruitée

Création chocolat intense façon éclair - 10€
 Cacahuètes salées, caramel coulant

MENU ENFANT - 14€

Filet de volaille, pommes de terre du chef 
et

Sorbets & glaces artisanales au choix :
 Vanille - Chocolat - Framboise – Citron

Origine viandes : La Ferme de
Clavisy - FRANCE

Merci de nous faire savoir vos allergies
et intolérences avant la prise de

commande.
Tous nos prix sont TTC.

Vegetarien

Sans lactose

Sans gluten

Vegan 

EXQUIS - EXPÉRIENCES CULINAIRES SUR-MESURE
CHEF PRIVÉ & TRAITEUR ÉVÉNEMENTIEL

07.88.11.18.23

CHANZY - CAVEAU DE DÉGUSTATION, ÉVÉNEMENTIEL
& RESTAURANT EPHEMERE

03.80.21.78.73

Servi pour l’ensemble de la table

18H30
20H30


